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Auf Grund der §§ 37, 43 und 52 des Milchgesetzes
(MG) vom 31. 7. 1930 (RGBI. I S. 421) i. d. Fassung
des § 33 des Gesetzes iliber den Verkehr mit Milch,
Milcherzeugnissen und Fetten (Milch- und Fettgesetz)
i. d. F. v. 10. 12, 1952 (BGBIL I S. 811) sowie zum
Vollzuge der Ersten Verordnung zur Ausfithrung des
Milchgesetzes (AV.) v. 15. 5. 1931 (RGBEL 1 S. 150)
i. d. Fassung v, 20. 12. 1934 (RGBL I S. 1267) wird
hiemit bestimmdt:

Abschnitt I
Zustiindigkeit und Verfahren
Art. 1
(I) ,Oberste Landesbehorde* ist das Staatsmini-
sterium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
(,Staatsministerium?®).
(II) Die lebensmittel-aufsichtliche Uberwachung

des Verkehrs mit Milch obliegt dem Staatsministe-
rium des Innern.

(IIT) Das nach Abs. I oder II zustindige Staats-
ministerium frifft seine Anordnungen im Benehmen
mit den jeweils beteiligten Staatsministerien.

Art. 2
Zustindige Behirde

wZustindige Behorde® ist die Kreisverwaltungs-
behorde; sie ist zum Vollzug des Milchgesetzes und.
der zu ihm ergangenen Ausfiihrungsvorschriften zu-
standig, soweit nicht andere Behorden oder Stellen
flir zustindig erklirt werden. Die Entscheidung der
Kreisverwaltungsbehorde ist endgiiltig, soweit nicht
im Milchgesetz und in dieser Verordnung anderes
bestimmt ist.

Art. '3
Erlaubnisverfahren

(I) Im Verfahren nach den §§ 14, 15 und 17 MG
hat im Hinblick auf die Bestimmungen der §§ 20, 21
und 2la der Gewerbeordnung im 2. Rechtszug das
Verwaltungsgericht nach Malgabe des Gesetzes iiber
die Verwaltungsgerichtsbarkeit vom 25. 9. 1946
(GVBI, S. 281/384) in der Fassung des Gesetzes vom
30. 9. 1949 (GVEBI. S. 258 und' 274) zu entscheiden. Das
in diesem - Gesetz geregelte Rechtsmittelverfahren
kommt zur Anwendung.
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(II) Vor der Entscheidung im ersten Rechiszug ist
ein Ausschufl zu hbren, dem je ein Sachverstiandiger
aus den Kreisen der Milcherzeuger, Milchbearbeiter,
Milchhiindler und Verbraucher angehort. Die Sach-
verstindigen werden von der Kreisverwaltungs-
behorde berufen; hiezu sind die Organisationen der
Milcherzeuger, Milchbearbeiter, Milchhiindler und
Verbraucher zu horen.

Abschnitt II

Allgemeine Anforderungen an die Personen,
Stille und Geriite

Art. 4
Allgemsine Bestimmungen
Fiir die Gewinnung der Vollmilch und der iibri-
gen im § 1 AV aufgefithrten Milchsorien sowie fiir
den Verkehr mit ihnen gelten die Vorschriften der
§8 6, 7 und 13 MG, der §§ 15 bis 19 AV und die
nachstehenden Bestimmungen.

Art. 5
Gesundheitszustand des Personals
Zu § 13 MG.

(I) Zeigen sich bei Personen, die bei der Gewin-
nung der Milch oder sonst im Verkehr mit Milch
tdtig sind, Erscheinungen im Sinne des § 13 Abs.1
MG, so hat der behandelnde Arzt dies unter Hin-
weis auf den Milchbetrieb sofort der Kreisverwal-
tungsbehérde anzuzeigen, sofern die Anzeige nicht
bereits auf Grund der Vorschriften iiber die Be-
kidmpfung iibertragharer Krankheiten erstattet ist.
Das gleiche gilt fiir Arzte, die in amtlicher Eigen-
schaft von solchen Erscheinungen erfahren.

(II) Die Verwendung und die Titigkeit von Per-
sonen der in Abs.I bezeichneten Art, bei denen
Erscheinungen im Sinne des § 13 Abs.1 MG be-
stehen, ist fiir die Dauer dieses Zustandes durch
die Kreisverwaltungsbehorde zu verbieten. Die Na-
men der Bazillentriiger sind dem Arbeitsamt durch
den Amtsarzt zu melden.

(I1I) Personen, die an Typhus, Paratyphus, Ruhr
oder offener Tuberkulose erkrankt waren, diirfen
bei der Gewinnung der Milch oder im Verkehr mit
ihr nur mit Genehmigung der Kreisverwaltungs-
behirde tétig werden. Die Genehmigung darf nur
erteilt werden, wenn in einem yom Bewerber bei-
zubringenden amtsérztlichen Zeugnis keine Beden-
ken erhoben werden.

(IV) Werden Typhus, Paratyphus, Ruhr oder
offene Tuberkulose in einem der Gewinnung von
Milch oder dem Verkehr mit ihr dienenden Betrieb
festgestellt und konnen die Erkrankten nicht wirk-
sam abgesondert werden, so hat die Kreisverwal-
tungsbehorde fiir die Dauer der Gefahr das Inver-
kehrbringen von Milch aus diesen Betrieben zu ver-
bieten. Gleiches gilt, wenn in einem solchen Be-
trieb Bazillentriager festgestellt werden.

(V) Personen mit Krankheiten im Sinn des § 13
Abs.3 MG sind fiir die Dauer der Krankheit vom
milchwirtschaftlichen Betrieb durch den Unterneh-
mer fernzuhalten.

Art. 6

Beschaffenheit des Stalles; Verwendung von Melk-
maschinen.
Zu § 15 AV.

(I) Alle Stallungen, ob Laufstall oder Anbindestall,
miissen die Gewdhr fiir saubere Milchgewinnung
bieten. Tiefstallungen (Laufstall, Kaltluftstall) sind
nur in Verbindung mit einem gesonderten Melkstand
und bei Verwendung von geniigend Einstreu zuléssig.

(II) Bei der Verwendung von Melkmaschinen ist
folgendes zu beachten: 1. Vor der Verwendung von
Melkmaschinen miissen die Tiere auf Eutererkran-
kungen untersucht sein, 2. die Melkmaschinen miis-
sen nach jedem Gebrauch mittels eines wirksamen
Veerfahrens unter Verwendung geeigneter Reinigungs-

und Entkeimungsmittel behandelt und an einem
luftigen, trockenen Ort aufbewahrt werden.
(I1I) Neu- und Umbauten von Stillen miissen den

hiefiir erlassenen Richtlinien entsprechen.

Art. 7

Geriite

Zu § 3 Nr. 3 Buchstabe d, § 5 und § 19 AV.

(I) Im Verkehr sowie bei der Be- und Verarbei-
tung von Milch diirfen nur Geriite und Gegenstinde
verwendet werden, die aus einem in § 3 AV nicht
verbotenen Metall (z. B. Aluminium, nichtrostender
Stahl) bestehen oder ausreichend verzinnt oder mit
einem Uberzug von Emaille oder Aluminium wver-
sehen sind.

(II) Weiter sind zugelassen
1. Stahlwalzen zur Milchtrocknung,

2. Vakuumapparate und ihre Zuleitungen aus Kupfer,
soferne sich derartige Anlagen bereits in Betrieb
befinden. Bei Neuanschaffungen dart Kupfer nicht
mehr verwendet werden.

3. Satten aus Holz in der Emmentalerkéserei,

4, die in den Betrieben noch vorhandenen Erhitzungs-
anlagen mit Kupfereinsitzen. Sie sind bis zum
31. 12. 1955 durch solche aus zugelassenem Material
zu ersetzen,

Abschnitt TIT

Fettarme Milch
Zu §5 MG und zu §1 Abs.2 Nr.1 und § 10 Nr.5 AV.

Art, 8
Verkehr mit fettarmer Milch

(I) Fettarme Milch ist Milch, deren Fettgehalt um
0,3 v.H. und mehr hinter dem Fettgehalt zuriick-
bleibt, den die Milch innerhalb eines einheitlichen
Wirtschaftsgebietes (z. B. Einzugsgebiet einer Stadt,
Bereich der Emmentaler- oder der Weichkiserei)
durchschnittlich wihrend der verschiedenen Jahres-
zeiten oder Fiitterungszeitrdume aufweist.

(IT) Die Feststellung des durchschnittlichen Fett-
gehaltes trifft die offentliche oder staatlich aner-
kannte Untersuchungsanstalt im Benehmen mit dem
Regierungsmolkereirat, sofern mnicht das Staats-~
ministerium allgemein einen Mindestfettgehalt fest-
setzt.

(III) Fettarme Milch darf nur der Verarbeitung
zugeflihrt werden.

Abschnitt IV
Vorzugsmilch

Zu den §§ 5, 6, 7, 37T MG und zu den §§ 1 Abs.2 Nr. 3
und 15 mit 19 AV.

Art. 9
Allgemeine Anforderungen

(I) Fiir die Gewinnung der Vorzugsmilch und den
Verkehr mit ihr sind die Vorschriften der §§ 6
und 7 MG, der §§ 15 bis 19 AV und die Bestim-
mungen dieses Abschnittes maBgebend.

(IT) Die ganze Kuhhaltung mit EinschluB der
Fiitterung untersteht auf Kosten des Betriebsin-
habers der stindigen Aufsicht eines Tierarztes.

(ITT) Milchwirtschaftliche Betriebe, die Vorzugs-
milch gewinnen, diirfen wvon anderen Betrieben
keine Milch zukaufen.

Art, 10

Genehmigungspflicht

(I) Wer Vorzugsmilch erzeugen will, bedarf der
Genehmigung der Kreisverwaltungsbehorde. Diese
hat den =zustindigen Regierungsmolkereirat, das
staatliche Gesundheitsamt und den Regierungs-
veterindrrat zu héren. Die Genehmigung kann be-
fristet widerruflich oder unter Auflagen erteilt
werden.

(II) Der Erzeuger von Vorzugsmilch hat der Kreis-
verwaltungsbehdrde den Namen des aufsichtfiihren-
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den Tierarztes (Art. 9 Abs.II MV) anzuzeigen und
ihre Zustimmung zur Bestellung dieses Tierarztes
einzuholen. Die Zustimmung ist nur widerruflich
zu erteilen. Sie ist fiir nichtbeamtete Tieridrzte zu
versagen, wenn gegen deren fachliche Eignung Be-
denken bestehen.

(IIT) Soll die Vorzugsmilch iiber eine Molkerei
oder iiber Milchgeschifte verkauft werden, so hat
der Erzeuger in seinem Genehmigungsantrag auch
anzugeben, iiber welche Molkerei oder Milchge-
schiifte die Milch an die Verbraucher abgegeben
werden soll. Ebenso haben die Molkerei oder der
Milchhiindler, die Vorzugsmilch an Verbraucher ver-
kaufen, der zustindigen Kreisverwaltungsbehorde
dies unter Angabe des Lieferers anzuzeigen. Das
gleiche gilt bei Wechsel der belieferten Molkerei
oder des Milchgeschiftes.

(IV) Der Genehmigung bedarf auch der Erzeuger,
der Vorzugsmilch unmittelbar an Verbraucher ver-
kauft. Setzt er die Vorzugsmilch aufBlerhalb des Be-
reichs der die Abgabe genehmigenden Kreisver-
waltungsbehérde ab, so hat er hievon auch die
Kreisverwaltungsbehorde des Lieferortes zu ver-
stindigen.

Art. 11

Beschaffenheit und Zusammensetzung der
Vorzugsmilch

(I) Vorzugsmilch darf nicht erhitzt werden. Sie
darf in der Regel nicht friither als am Vorabend der
Abgabe an den Verbraucher gemolken sein. Aus-
nahmsweise kann die Kreisverwaltungsbehorde auch
die Abgabe von Friihmilch des Vortages gestatten,
wenn infolge besonderer Verhiltnisse eine raschere
Abgabe dieser Milch nicht durchfiihrbar ist.

(IT) Die Vorzugsmilch muBl bei der Abgabe an den
Verbraucher die verstirkte Alkoholprobe aushal-
ten, d. h, sie darf beim Vermischen mit zwei Raum-
teilen Alkohol von 68 Raumhundertteilen mit einem
Teil Milch nicht gerinnen. Bei der Methylenblau-
probe darf die Entfiarbung nicht vor Ablauf von
5% Stunden eintreten; an deren Stelle ist auch die
Resazurinprobe zuliissig.

(IIT) Die Vorzugsmilch darf keine auf den Men-
schen libertragbaren Krankheitserreger enthalten. Die
Gesamtkeimzahl darf bei der Abgabe.an den Ver-
braucher 100000 Keime im ccm nicht iiberschreifen.
Die Coli-Probe mufi in 0,1 ccm negativ sein.

(IV) Die Vorzugsmilch mufBl den allgemein erlasse-
nen Giitebestimmungen fiir Frischmilch geniigen;

an den fiir diese von der Obersten Landesbehdrde.

oder den damit beauftragten Stellen vorgeschrie-
benen regelmifigen Giitepriiffungen haben sich auch
die Vorzugsmilchbetriebe durch Einsendungen von
Milchproben zu beteiligen:

Art, 12
Beschaffenheit und Pflege des Stalles

(I) Der Stall muB folgenden Anforderungen ent-
sprechen:

-1, Die Hohe des Stalles, die Bodenfliche und die
Fensterflichen miissen in einem giinstigen Ver-
hiltnis zueinander und zur Zahl der Kiihe stehen,
die Fenster sollen moglichst grof sein und miis-
sen den Stall ausreichend erhellen.

2. Die Stallwinde sind bis zu einer Héhe von min-
destens 2 m mit einem abwaschbaren Belag oder
Anstrich zu versehen, im iibrigen sind Winde und
Decken gut zu verputzen und jahrlich mindestens
zweimal mit Kalkmilch anzustreichen.

3. Der FuBboden des ganzen Stalles muB wasser-
undurchlissig und leicht zu reinigen sein.

4. Die Jaucherinne ist an ihrer Einmiindung in die
Jauchegrube mit einem Geruchsverschluf zu ver-
sehen. Die Jauchegrube darf sich nicht im Innern
des Stalles befinden.

6. D_t_ar Stall muB wirksam ent- und beliiftet werden
kénnen, auBerdem mufi einwandfreies, laufendes

Wasser vorhanden sein. Die Winde, der Ful-
boden, die Jaucherinnen und die Krippen sind
téglich mit Wasser zu reinigen.

6. Fiir das Stallpersonal miissen Waschvorrichtungen
in groferer Zahl angebracht sein; Seife, Hand-
biirsten und saubere Handtiicher miissen daneben
bereit gehalten werden.

7. Die Futterkrippen miissen undurchlissig und leicht
zu reinigen sein.

8. Der Stall mufl so ausreichend elektrisch beleuch-
tet sein, dall der Melker ungehindert arbeiten
kann,

9. Futter darf nicht im Stall, sondern nur in einem
eigenen vom Stall getrennten Raum gelagert bzw.
zur Fiitterung vorbereitet werden.

(I} Der Stall ist tdaglich zweimal, die Krippen sind
nach jeder Fiitterung zu reinigen. Als Streu dirfen
nur nichtgebrauchtes, einwandfreies Stroh oder son-
stige gut aufsaugende, nicht staubende Streumittel
verwendet werden. Die Reinigung und das Ein-
streuen darf nicht wéhrend des Melkens oder kurz
vorher vorgenommen werden. Zur Reinigung diirfen
riechende Mittel nicht verwendet werden.

(I1I) Auf die Freihaltung des Stalles von Fliegen
und anderem Ungeziefer ist besonders Bedacht zu
nehmen.

(IV) Im Stall diirfen neben den Vorzugsmilchkiihen
andere Tiere nicht gehalten werden.

Art. 13
Gesundheitszustand der Kiihe

(I) Der Gesundheitszustand der Kiihe ist von dem
Tierarzt (Art. 9 Abs. II MV) regelmiBig zu iiber-
wachen, der Bestand mufl als staatlich tuberkulose-
frei anerkannt sowie frei von Mastitis, von seuchen-
haftem Verkalben sowie von Bakterien der Enteritis-
gruppe sein.

(II) Der Betriebsinhaber hat iiber den Bestand und
die Zu- und Abginge an Milchkiihen ein Bestands-
buch zu fiihren (siehe Anlage). Die Kiihe sind durch
dauerhafte Ohrmarken dauernd zu kennzeichnen.
Auf einer Kopftafel sind die Nummer der Kuh, der
Zeitpunkt des letzten Abkalbens und die Milch-
leistung anzugeben. In dem Bestand ist die Milch-
und Fettleistungspriifung durchzufiihren.

(I1I) Neu hinzukommende Kiihe sind bei der Ein-
stellung von dem iiberwachenden Tierarzt zu unter-
suchen. Erkrankungen von Kiihen sind ihm sofort
mitzuteilen.

(IV) Zur Vorzugsmilchgewinnung diirfen nur

Kiihe verwendet werden,

1. die, soweit sie frischmelkend sind, vor minde-
stens 14 Tagen gekalbt haben und soweit sie alt-
melkend sind, tédglich noch zweimal gemolken
werden und insgesamt mindestens noch drei
Liter Milch geben;

2. deren Gesundheitszustand die Beschaffenheit der
Milch nicht nachteilig beeinflussen kann (§ 3 MG)
und SchutzmaBnahmen (§ 4 MG) nicht erfordert.

(V) Kiihe, bei denen Tuberkulose der Lunge, des
Euters, der Gebarmutter oder des Darmes oder eine
Infektion mit dem Erreger des seuchenhaften Ver-
kalbens (Banginfektion der Rinder) oder mit Bak-
ferien der Enteritisgruppe festgestellt ist oder die
einer dieser Krankbeiten verdichtig sind, die am
gelben Galt leiden oder deren Milch mikroskopisch
nachgewiesenen Galteiter enthilt, oder die an stér-
kerem Ausflul aus den Geschlechtsorganen leiden,
sind sofort nach der Feststellung des Zustandes aus
dem Kuhbestand zu entfernen.

(VI) Kiihe, die bei der intrakutanen Tuberkulin-
probe positiv reagieren oder bei denen der ein-
fache Verdacht oder die hohe Wahrscheinlichkeit
fiir Tuberkulose oder fiir die in Abs.V bezeich-
neten Erkrankungen besteht, sind sofort aus dem
Bestand zu entfernen. Sie diirfen erst wieder ein-
gestellt werden, wenn der Grund fiir diese Mal3-
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nahme weggefallen oder tierdrztlich festgestellt ist,
dafl die Annahme einer Erkrankung unbegriindet
war. Tuberkulinpositive oder sonst tuberkulosever-
dichtige Tiere durfen in den Bestand nicht wieder
zuriickgebracht werden.

(VII) Herrscht in dem Kuhbestand eine andere
anzeigepflichtige Tierseuche, so darf bis nach Auf-
hebung der polizeilichen SchutzmafBnahmen Milch
dieses Bestandes nicht als Vorzugsmilch in den Ver-
kehr gebracht werden.

(VIII) Kiihe, die an voriibergehenden, weniger
erheblichen Erkrankungen leiden, sind fiir die
Dauer der Erkrankung gesondert zu stellen und von
der Gewinnung von Vorzugsmilch auszuschlieBen,

Art. 14
Tieriirztliche Uberwachung

Eine Kuhhaltung, in der Vorzugsmilch gewonnen
wird, ist in folgender Weise regelmiflig tierdrztlich
zu lberwachen:

1. Alle drei Monate sind die Milchkithe klinisch
auf alle Krankheiten zu untersuchen, die die Be-
schaffenheit der Milch nachteilig beeinflussen kén-
nen oder Schutzmalregeln im Sinn des § 4 MG not-
wendig machen. Zweimal im Jahr sind damit Unter-
suchungen im Rahmen des staatlich gelenkten Tuber-
kulosebekdmpfungsverfahrens nach den hierfiir gel-
tenden Bestimmungen zu verbinden; eine Unter-
suchung ist durch den zustindigen Amtstierarzt
durchzufiihren. Fiir die Untersuchungen auf Tuber-
kulose gilt die Anweisung in Anlage E der Mini-
sterialbekanntmachung vom 27. April 1912 (GVBL
S. 403 in der Fassung der MBek. vom 25. 3. 1949
[B.StAnz. Nr. 13] und vom 4. 7. 1951 [B.StAnz.
Nr. 28)]).

2. Zwischen zwei klinischen Untersuchungen ist der
Kuhbestand unvorhergesehen einmal zu tberpriifen.
Dabei geniigen die Besichtigung des Kuhbestandes
und das Befragen des Tierbesitzers. Geben Tiere
zur Beanstandung Anlall, so sind sie klinisch zu
untersuchen.

3. Bei jeder regelmifBigen klinischen Untersuchung
(Ziff. 1) und Bestandsuberprifung (Ziff. 2) ist eine
Mischmilchprobe von allen Kiihen zu entnehmen und
zur Untersuchung an die zustiindige Veterindrunter-
suchungsanstalt oder eine andere vom Staatsmini-
sterium des Innern hierfiir benannte Stelle einzu-
senden. In grofieren Bestinden sind Mischmilch-
proben von je 10 Tieren zu entnehmen. Aufierdem
sind von Tieren, bei denen Krankheitserscheinungen
vorliegen, Einzelmischproben zu entnehmen. Die
Kosten fiir die Laboratoriumsuntersuchungen trigt
der Tierbesitzer. -

4, Das Ergebnis der Untersuchungen der einge-
sandten Milchproben wird dem {iberwachenden Tier-
arzt durch die Untersuchungsstelle mitgeteilt. Er hat
den Tierbesitzer hiervon und von den MaBnahmen
zur Behebung etwaiger Beanstandungen zu unter-
richten.

5. Bei den Untersuchungen und Uberpriifungen
des Bestandes sind auch die Beschaffenheit und
Pflege des Stalles, die Pflege und Fiitterung der
Kiihe, das Melken, die Behandlung der Milch und
die Beschaffenheit der Einrichtungen und Gegen-
stéinde, die mit der Milch in Beriihrung kommen,
zu iberprifen.

6. Die wesentlichen Ergebnisse der Uberwachung
sind durch den Tierarzt an Ort und Stelle in ein
in der Kuhhaltung aufliegendes Nachschaubuch fiir
Zwecke der Nachpriifung einzutragen.

Art. 15
Fiitterung, Haltung und Pflege der Kiihe

(I) Dle Fiitterung der Kiihe ist in folgender Weise
durchzufiihren:

1. Im Sommer sind sie moglichst auf gesunden,
trockenen Weiden zu halten, in der kalten Jahreszeit
téglich moéglichst eine Stunde ins Freie zu lassen.

2, Im Stall darf nur auBerhalb der Melkzeit ge-
futtert werden. Zur Futterung diirfen nicht verwen-
det werden Futtermittel, die verdorben (ranzig,
schimmelig, faulig, muffig), minderwertig oder ver-
félscht sind, die Durchfall oder andere Verdauungs-
storungen erzeugen oder der Milch einen ungewdéhn-
lichen Geruch oder Geschmack verleihen, wie ge-
sduerte oder gegorene Futtermittel aller Art, Treber
und Schlempe, Obsttrester, Kiichenabfille, Kohlbli-
ter, Futtermiftel tierischer Herkunft (Fleischmehl,
Blutmehl, Fischmehl, Molke) sowie Viehpulver oder
Geheimmittel.

3. Zugelassen sind zur Fiitterung: Getreideschrot,
Getreidefuttermehle und Getreidekleie, ferner von
Olkuchenarten: Soja-Palmkern-, Kokos-, Lein- und
Erdnufikuchenmehl. Weiter sind zugelassen gesunde,
gut gereinigte Zucker-, Runkel-, Kohl- und Mohr-
ritben bis zu 30 kg taglich. An Stelle von Riiben
darf gesundes Silofuter, dessen Herstellung von der
Landesanstalt fiir Pflanzenbau und Pflanzenschutz
tiberwacht und als ,sehr gut“ befunden worden ist,
in Mengen bis zu 30 kg verabreicht werden.

(II) Den Weisungen des Tierarztes iiber die Fiitte-
rung ist Folge zu leisten. Fiitterungsiiberginge diir-
fen nur allmihlich vorgenommen werden.

(III) Die Kiihe sind téglich nach Beendigung des
Melkens griindlich zu putzen. Bei stdrkerer Ver-
unreinigung des Korpers sind die schmutzigen Stel-
len mit warmem Seifenwasser und den sonstigen
erforderlichen Reinigungsmitteln zu sdubern und
wieder trocken zu reiben.

Art. 16
Gesundheitszustand des Personals

Fiir Vorzugsmilchbetriebe gelten die Anforderun-
gen des Art. 5 MV. Aullerdem ist das Freisein des
Personals von Erscheinungen, die die Beschaffenheit
der Milch nachteilig beeinflussen konnen. insbeson-
dere von Erscheinungen im Sinn des § 13 Abs. 1
und 3 MG vor der Einstellung und dann alljahrlich
durch eine Untersuchung des Amtsarztes oder Guts-
arztes unter Mitbeteiligung der ortlich zustédndigen
Bakteriologischen Untersuchungsanstalt sicherzustel-
len. Die Beschiftigung von Personen, bei denen sich
Beanstandungen ergeben, hat die Kreisverwaltungs-
behorde fiir die Dauer dieser Erscheinungen zu ver-
bieten.

. Art. 17
Melken

Fiir das Melken gelten die Vorschriften der §§ 3

Nr. 3, 17 und 19 AV und folgende Bestimmungen:

1. Beim Melken ist die Schwanzquaste durch Klam-
mer oder Schnur festzuhalten. Die ersten Strahlen
aus jeder Zitze miissen zur Priifung der Beschaffen-
heit der Milch in ein eigenes GefdB gemolken wer-
den. Diese Milch darf nicht unfer die Vorzugsmilch
kommen.

2. Das Melken hat nach der Allgduer Melkmethode
zu erfolgen. Durch das Melkpersonal ist der Besuch
eines Viehhaltungskurses und — soferne eine Melk-
maschine verwendet wird — der erfolgreiche Besuch
eines Melkmaschinenlehrganges nachzuweisen, Das
Nafmelken, Strippen und Knebeln ist verboten, da-
gegen ist die Verwendung eines geruchlosen, guten
Melkfettes gestattet.

3. Zur Gewinnung der Milch diirfen nur Gefifle
verwendet werden, die den Anforderungen des § 3
AV entsprechen. Melkmaschinen werden nur dann
zugelassen, wenn ihre griindliche Reinigung und Ent-
keimung nach jedesmaligem Gebrauch und ihre sorg-
filtige Instandhaltung gewihrleistet ist. Das Vor-
und Nachmelken hat mit der Hand zu geschehen.

4, Der Zustand der Euter ist zur rechtzeitigen Er-
kennung von Euterkrankheiten sorgfiltig zu be-
obachten.
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Art. 18

Behandlung der Vorzugsmilch (Reinigung, Kiihlung,
Verpackung, Aufbewahrung)

(I) Die Vorzugsmilch ist sofort nach der Gewin-
nung auf kiirzestemm Weg in den Milchbehandlungs-
raum zu bringen. Sie darf vorher nicht in andere
Gefille umgefiillt werden.

(II) Der Milchbehandlungsraum darf nur zur Be-
handlung der Vorzugsmilch, in keinem Fall aber zur
gleichzeitigen Bearbeitung anderer Milch oder fiir
andere Zwecke verwendet werden. Im tlibrigen gel-
ten die Vorschriften des § 18 AV und folgende Be-
stimmungen:

1. Der Milchbehandlungsraum mull ausreichend
belichtet sein. Er soll mindestens 24 gm groll sein.
An den Fenstern sind Fliegengitfer so anzubringen,
daB das Offnen der Fenster mdoglich ist, ohne daf
die Fliegengitter entfernt werden miuissen.

2. Der FuBboden mull mit so starkem Gefille an-
gelegt sein, daB das Wasser von selbst ablduft.

3. Die Wénde miissen bis zur Héhe von 2 m mit
abwaschbarem, hellem Anstrich oder Belag ver-
sehen sein.

4. Die Reinigung der Gegenstinde, die wiederholt
mit Milch in Berithrung kommen, darf nur in einem
gesonderten Waschraum von mindestens 10 gm Grilie
vorgenommen werden. Er mufl die erforderlichen
Reinigungseinrichtungen (Flaschen-, Kannen-Reini-
gungs-Entkeimungs- und Trocknungsvorrichtungen)
besitzen. In ihm sind auch die gereinigten Gerite
zu hinterstellen.

5. Dampferzeuger diirfen nicht in der Milchkam-
mer stehen. Der Dampfkesselraum mull mindestens
10 gm umfassen.

6. Im Milchbehandlungsraum und in dem geson-
derten Waschraum miissen heifles Wasser, am besten
Dampf, und einwandfreies kaltes Wasser zur Ver-
fiigung stehen. Fiir genligende Waschgelegenheit fiir
die im Milchbehandlungsraum beschiiftigten Per-
sonen ist zu sorgen.

7. Soferne kein gesonderter Kiihlraum vorhanden
ist, mufB der Milchbehandlungsraum mit einem aus-
reichenden selbsttéiitigen Kiihlschrank versehen sein.

(ITI) Die Milch ist im Milchbehandlungsraum so-
fort durch Wattefilter zu seihen. Die Wattefilter
sind nach Bedarf zu erneuern. Einmal gebrauchte
Wattefilter diirfen nicht mehr verwendet werden.

(IV) Nach dem Seihen ist die Milch unter Ver-
wendung geeigneter Kiihler bis auf mindestens
+ 5% C zu kiihlen und mdoglichst in einem Arbeits-
gang mit selbsttitigen Vorrichtungen auf keimfrei
gemachte Glasflaschen abzufiillen. Pappscheibenver-
schliisse diirfen nicht verwendet werden. Fiir Kran-
kenhduser, Heilanstalten, Siuglings- und Kinder-
heime, Erziehungs- und Wohlfahrtsanstalten und
dhnliche Einrichtungen kann die Milch bei Bezug
von mindestens 10 Litern statt in Glasfaschen auch
in gut instand gehaltenen, keimfrei gemachten, plom-
bierten Behiltnissen abgegeben werden; sie miissen
den Anforderungen des § 9 MG und des § 21 AV
entsprechen. Die abgefiillte Milch mufi bis zur Be-
forderung in Kiihlschrinken oder Kiihlriumen bei
hochstens + 5" C aufbewahrt werden.

(V) Auf der Aufienseite oder auf dem Verschlufi
der Flaschen und Behiiltnisse mufi deutlich die Be-
zeichnung ,Rohe Vorzugsmilch® angebracht sein.
Daneben kann in kleinerer Schrift die weitere Be-
zeichnung ,Kindermilch®, ,Sduglingsmilch® oder
eine andere gleichsinnige Bezeichnung angegeben
werden, Weiter miissen Name und Wohnort des
Erzeugers der Vorzugsmilch und der Wochentag der
Gewinnung ersichtlich sein.

(VI) Vorzugsmilch darf als solche auch zum Ge-
nufl an Ort und Stelle nur in den verkaufsfertigen,
unverletzten Originalpackungen des Erzeugers abge-
geben werden. i ~

Art. 19
Beforderung der Vorzugsmilch

Die Beforderung der Vorzugsmilch von der Be-
triebsstiitte des Erzeugers bis zum Abnehmer oder
zur Bahnstation darf nur in gut geschlossenen, gegen
Wirme geschiitzten und gefederten Milchwagen
erfolgen.

Abschnitt V
Bearbeitung und Verarbeitung der Milch

Zu den §§ 6, 7, 9. 12, 52 Abs. 1 Nr. 2 Buchstabe ¢ MG
und zu den §§ 1 Abs. 3 Nr. 2, 13, 18, 19, 23, 29, 30
Abs. 1 AV.

JArt. 20

Begriffsbestimmungen der Bearbeitungs- und
Verarbeitungsstellen

(I) Milchlieferstellen im Sinn dieser Be-
stimmungen sind die Erzeugerbetriebe, die die darin
gewonnene Milch an andere abgeben oder selbsi-
gewonnenen Rahm an Milchsammel- oder Milch-
verarbeitungsstellen abliefern. Wenn sie im Durch-
schnitt eines Jahres tdglich mindestens 300 Liter
Milch bearbeiten oder verarbeiten und die hiefiir
erforderliche technische Einrichtung besiizen, diirfen
sie die Bezeichnung Gutsmolkerei fiihren (§ 29
Abs. 2 AV).

(I) Milchsammelstellen im Sinn dieser
Bestimmungen sind milchwirtschaftliche Unterneh-
men, die Milch oder Rahm mehrerer Erzeugerbe-
triebe annehmen und sie lediglich bearbeiten.

(III) Milehverarbeitungsstellen im
Sinn dieser Bestimmungen sind milchwirtschaftliche
Unternehmen, die Milch oder Rahm bearbeiten und
verarbeiten oder nur verarbeiten. Milchverarbei-
tungsstellen sind auch die sogenannten Ausgleichs-
betriebe der Trinkmilchversorgung, ferner die Rahm-
stationen, die Milch aus Milchlieferstellen entneh-
men und den Rahm an Milchverarbeitungsstellen
weiterliefern, endlich auch die Kisereifungs- und
Kiselagerbetriebe.

(IV) Abfiillbetriebe (§ 9 Abs. 3 MG) sind:

1. die Milchlieferstellen. Bei ihnen geniigen in der
Regel einfache, dem Umfang des Betriebes ange-
paBite Vorrichtungen zur Bearbeitung und Abfiil-
lung der Milch sowie zur Reinigung der Milchgeriite;

2. die Bearbeitungsstitten der Milchsammelstellen
und Milchverarbeitungsstellen mit FEinschluf der-
jenigen des Milchgrofhandels (Art. 41 MV), wenn sie
sich mit dem Abflllen von Milch oder Rahm in
Gefiifle oder Behiltnisse im Sinn des § 9 Abs. 1 MG
befassen. Diese Bearbeitungsstitten miissen je nach
der Art des Betriehes mit den erforderlichen Ein-
richtungen (Art. 32, 33, 35 und 36 MV) versehen
sein.

Ob die notwendigen Einrichtungen in den Ab-
fiillbetrieben vorhanden sind, entscheidet die Kreis-
verwaltungsbehorde nach Anhorung des Regierungs-
molkereirats.

(V) Milchsammelstellen und Milchverarbeitungs-
stellen diirfen die Bezeichnungen Molker e i, Meie-
rei, Sepnerei fithren, wenn sie im Durchschnitt
eines Jahres tiglich mindestens 500 Liter Milch oder
Rahm bearbeiten oder verarbeiten und wenn die
hierfiir erforderliche technische Einrichtung vo:-
handen ist (§ 29 Abs. 1 AV). Bei Berechnung dieser
Durchschnittsmenge sind Alpbetriebe und die zu
ihnen gehorenden Talbetriebe als wirtschaftliche Ein-
heit anzusehen.

(VI) Die Milchsammelstellen und Milchverarbei-
tungsstellen diirfen die Bezeichnung Milchwerk,
Milchhof, Milchzentrale, Milchfabrik, Butterwerk,
Butterzentrale oder einen dhnlichen Namen, der auf
einen groBeren als den in Abs. VI genannten Betrieb
schlieBen ldfBt, nur fithren, wenn sie im Durchschnitt
eines Jahres tiglich mindestens 10000 Liter Milch
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oder den aus dieser Milchmenge gewonnenen Rahm
bearbeiten oder verarbeiten.

(VII) Milchverarbeitungsstellen sind Sammelmolke-
reien im Sinn des § 38 der Ministerialbekanntmachung
iiber den Vollzug des Viehseuchengesetzes vom
27. 4. 1912 i. d. Fassung der MinBek. v. 26. 4. 1934
(GVBL S. 270) und 23. 4. 1936 (GVBL S. 80). Milch
und Milchriickstiinde diirfen aus Milchverarbeitungs-
stellen nur nach vorheriger ausreichender Erhitzung
in behordlich genehmigten Einrichtungen (Art. 30
Abs., I MV) als Futtermittel fur Tiere abgegeben
oder als solche im eigenen Betrieb verbraucht werden.

Art. 21
Milechbehandlung beim Erzeuger
Zuden §§6,7 und 12 MG und zu den §§ 17 und 23 AV.

(I) Der Erzeuger hat die Milch sofort nach dem
Melken unter Verwendung von Filtern (Wattefiltern,
Seihtiichern) oder Zentrifugen zu reinigen. Wird die
Milch nicht in der Betriebsstitte des Erzeugers un-
mittelbar an Verbraucher abgegeben, so ist sie bis
zur Abgabe auf mindestens + 14° C zu kiihlen und
kithlzuhalten. Die flr die Kiserei bestimmte Milch
braucht auf Verlangen des Milchkiufers nicht geseiht
und gekiihlt zu werden, wenn sie unmittelbar nach
dem Melken in die Kiserei geliefert wird.

(II) Die von dem Erzeuger gemdll Abs. I vorbehan-

delte Milch ist tédglich auf kiirzestem Weg der Milch- -

sammel- oder Milchverarbeitungsstelle zuzufiihren.
Zum Transport sind die Milchkannen auf vor direk-
ter Sonneneinstrahlung und Verschmutzung ge-
schiitzten, erhthten Milchbénken bereitzustellen.

(III) Die Milchsammelstellen, die Milchverarbei-
tungsstellen, die Milchgrofihiindler und die ihnen
nach Art. 41 Abs. IV MV gleichgestellten Milchklein-
hindler haben die Milch zu reinigen und nach der
Vorschrift des Art. 33 Abs. II MV zu kiithlen und
kithl zu halten.

Art. 22
Bearbeitungspflicht (Reinigung, Erhitzung, Tiefkiih-
lung)
Zu den §§ 4, 6, 7, 8, 12, 54 MG, §§ 4, 5, 13, 17, 23 AV.

(I) Milcherzeuger, Milchsammelstellen, Molkereien
und sonstige milchbe- und verarbeitende Betriebe
sowie Milchhindler diirfen Vollmilch, Trinkmilch,
entrahmte Frischmilch und Rahm zum Verbrauch
nur dann abgeben, wenn diese Erzeugnisse vor der
Abgabe ordnungsgemdll bearbeitet wurden. Die
Bearbeitung umfafit eine sachgemiBe Reinigung, Er-
hitzung und Tiefkithlung nach einem gemili § 1
Abs. 3 Nr. 2b und 23 der 1. AV sowie Art. 21 und 30
dieser Verordnung anerkannten Reinigungs-, Er-
hitzungs- und Tiefkiihlungsverfahren.

(II) Fiir die ordnungsgemillie Bearbeitung der Er-
zeugnisse im Sinne des Abs. I ist derjenige Betriebs-
inhaber verantwortlich, der die Erzeugnisse an den
Handel oder an Verbraucher (Art. 41 Abs. I und IV
MV) abgibt; die gleiche Verantwortung obliegt seinem
Betriebsleiter. Diese Verpflichtung trifft den ab-
gebenden Betriebsinhaber und Betriebsleiter auch
dann, wenn die Bearbeitung der Erzeugnisse verein-
barungsgemil ganz oder teilweise von einem ande-
ren Betrieb vorzunehmen ist.

(IIT) Die Verpflichtung zur Reinigung, Erhitzung
und Tiefkiihlung gilt auch fiir Milch aus Schlacht-
und Viehhofen sowie Viehhandelsunternehmen.

(IV) In Kantinen, Milchhiuschen, Schulen, Biiro-
hiiusern sowie auf Bahnhéfen und Sportplitzen darf
Milch zum Genufl an Ort und Stelle nur bearbeitet
abgegeben werden. Dies gilt nicht fiir Vorzugsmilch,
die in unverletzten Originalpackungen verabreicht
wird. Trinkgefifie sind nach jeder Beniitzung griind-
lich zu reinigen. Strohhalme oder Trinkhalme diirfen
nur in verschlossener Umbhiillung vorritig gehalien
und abgegeben werden.

Art. 23
Ausnahmen
(I) Die Vorschrift des § 22 gilt nicht
a) fiir Vorzugsmilch (Art. 11 Abs. I MV)

b) fiir Milch, die der Erzeuger in einem landwirt-
schaftlichen Betrieb gewinnt und an der Betriebs-
stitte unmittelbar zum eigenen Verbrauch an
folgende Verbraucher abgibt:

1. an die in dem landwirtschaftlichen Erzeuger-
betrieb oder seinem Nebenbetrieb stindig oder
nichtstdndig beschiftigten Arbeitskrifte und
deren Angehoérige,

2. an Altenteiler der Familie des Erzeugers,

3. an die im Erzeugerbetrieb wohnhaften Per-
sonen,

4. an vereinzelte Abnehmer, wenn die Abgabe
gelegentlich zum unmitfelbaren Verzehr an
Ort und Stelle erfolgt.

¢) bei Zulassung einer Ausnahme nach Art. 24—26
dieser Verordnung. Voraussetzung der Zulassung
einer Ausnahme ist, daf die Befreiung von der
Milchablieferungspflicht an die Molkerei nach
Art.4 der 4. Vollzugsverordnung zum Milch-
und Fettgesetz v. 21.2 1953 (GVBIl. 5.27) erteilt
wurde,

(II) Die Ausnahmebestimmungen gelten nicht fiir
Rahm jeden Fettgehaltes.

Art. 24

(I) Von der Vorschrift des Art. 22 MV kann all-
gemein eine Befreiung zugelassen werden fiir alle
Erzeugerbetriebe in Gemeinden, Ortschaften oder
getrennten Gemeindeteilen, in denen sich kein
Milchhandelsgeschidft befindet.

(II) Entspricht ein Stall nicht den gesundheit-
lichen Mindestbestimmungen des Milchgesetzes und
der 1. AV sowie den gegebenenfalls vom Staats-
ministerium des Innern im Benehmen mit dem
Staatsministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft
und Forsten gestellten weiteren allgemeinen For-
derungen fiir das betreffende Erzeugergebiet, so ist
dem Erzeuger die Milchabgabe durch Einzelver-
fligung zu untersagen.

(III) Wird eine Befreiung nach Abs. I erteilt, so
kann sie auch Milchsammelstellen und Milchver-
arbeitungsstellen (Art. 20 und 35 Abs.II MV) er-
teilt werden, die berechtigt sind, einen beschrdnkten
ortlichen Bedarf an Trinkmilch oder Entrahmter
Trinkmilch zu decken. Voraussetzung ist jedoch, dafi
diese Milch aus Erzeugerbetrieben stammt, die einer
laufenden regelmifiigen tierdrztlichen Uberwachung
unterstellt sind (Art. 25 Abs. II Satz 2 MV). Hievon
kann eine Befreiung durch die zustédndige Regierung
nach Anhérung des Regierungsmolkereirats und Re-
gierungsveteriniirrats und des staatlichen Gesund-
heitsamtes erteilt werden; fiir das Gebiet der
Emmentalerkidserei ist die Regierung ermiichtigt,
diese Befugnis auf die Kreisverwaltungsbehorden
zu iibertragen.

Art. 25

(I) Von der Vorschrift des Art.22 MV kann in
der Regel fiir einzelne Erzeugerbetriebe eine Be-
freiung erteilt werden in lindlichen Gemeinden oder
Gemeindeteilen, in denen die Trinkmilchversorgung
der Verbraucher nicht iiberwiegend durch Milch-
handelsgeschifte mit molkereimidBig bearbeiteter
Milch erfolgt.

(II) Voraussetzung einer Befreiung ist, daBl der
Erzeugerbetrieb einer laufenden regelmifBigen tier-
drztlichen Uberwachung des Tierbestandes unter-
stellt ist. Als solche gilt nur eine mindestens vier-
teljahrliche Untersuchung auf Tuberkulose und alle
sonstigen auf Menschen iibertragbharen Tierkrank-
heiten sowie auf Eutererkrankungen.

(III) In diesen Gemeinden und Gemeindeteilen
kann auch Milchhandelsgeschiiften der Bezug und
die Abgabe von unbearbeiteter Trinkmilch ge-
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stattet werden. Voraussetzung hierfiir ist, daB die
Milch aus bestimmten, namentlich zu bezeichnenden
Erzeugerbetrieben stammt, deren Tierbestand einer
laufenden regelmifBigen tierdrztlichen Uberwachung
(Abs. IT) untersteht und daB die Milch gesondert
aufbewahrt und deutlich als Rohmilch gekenn-
zeichnet wird.
Art. 26

(I) Von der Vorschrift des Art.22 MV kann aus-
nahmsweise eine Befreiung fiir einzelne Erzeuger-
betriebe in Gemeinden oder Gemeindeteilen erteilt
werden, in denen die Trinkmilchversorgung der Ver-
braucher tiberwiegend durch Milchhandelsgeschifte
mit molkereimifBig bearbeiteter Milch erfolgt.

(II) Voraussetzung einer Befreiung ist, daf der
Erzeugerbetrieb einer laufenden regelmiiBligen tier-
Arztlichen Uberwachung seines Tierbestandes unter-
steht (Art.25, Abs. II Satz 2 MV) und der Tierbe-
stand fiir tuberkulosefrei erklidrt ist.

Art. 27

Aushang

Soweit gemdfl Art. 23—26 MV fir bestimmte Be-
triebe Ausnahmen von der Erhitzungspflicht zuge-
lassen oder genehmigt wurden, haben diese an der
Abgabestelle einen deutlich sichtbaren Hinweis an-
zubringen, daB die Milch nicht erhitzt ist. Der Hin-
weis ist in folgendem Wortlaut zu halten:
Rohmilch :

Die in diesem Betrieb ausgegebene Trinkmilch
(Entrahmte Frischmilch) ist nicht erhitzt. Sie ist
daher vor dem Genufi abzukochen.

Art. 28
Keimzahl

Die bearbeitete Milch darf unmittelbar nach
Durchfithrung des Bearbeitungsverfahrens bei sach-
verstindiger Probenahme einen von den beteiligten
Staatsministerien festgesetzten Keimgehalt nicht
uberschreiten.

Art. 29
Verfahren

(I) Die Befreiung von der Bearbeitungspflicht
erfolgt,

a) im Falle des Art. 24 MV beziiglich der Er-
zeuger auf Antrag der Kreisverwaltungsbehorde
durch allgemeine Verfiijgung, beziiglich der Milch-
sammelstellen und Milchbearbeitungsstellen auf
deren Antrag durch Einzelverfiigung der Regierung,

b) im Falle des Art. 25 MV beziiglich der Milch-
erzeuger auf deren Antrag durch Einzelgenehmi-
gung der Kreisverwaltungsbehorde, beziiglich der
Milchhandelsgeschiafte auf deren Antrag durch die
Regierung,

¢) im Falle des Art.26 MV auf Antrag der Milch-
erzeuger durch Einzelgenehmigung der Regierung.

(II) Die mit einer Begriindung versehenen An-
trige auf eine Ausnahmegenehmigung sind regel-
miiBig bei der Kreisverwaltungsbehorde einzurei-
chen. Sie sind von dieser nach entsprechender Vor-
behandlung (Anhérung des beamteten Tierarztes,
des Gesundheitsamtes, des Regierungsmolkereirates
sowie der beteiligten ortlichen Wirtschaftskreise) zu
verbescheiden oder bei Zusténdigkeit der Regierung
dieser vorzulegen. Dabei kann die Genehmigung auf
bestimmte Mengen oder Formen der Abgabe be-
schriinkt oder mit Auflagen oder Fristen erteilt
werden. Sie kann widerrufen werden, wenn die
Voraussetzungen fiir die Befreiung wegfallen, die
gesetzten Auflagen nicht erfiillt werden oder eine
Verinderung der allgemeinen Verhiltnisse dies er-
fordert. /

(III) Gegen die Entscheidung der Kreisverwal-
tungsbehorde ist innerhalb 2 Wochen Beschwerde
an die Regierung, gegen die Erstentscheidung der
Regierung innerhalb gleicher Frist Beschwerde an
das Staatsministerium zuléssig.

Art. 30
Hocherhitzung, Dauererhitzung und Kurzzeiterhitzung

Zu den §§ 4 und 12 MG und zu § 1 Abs.3 Nr.2
und § 4 AV.

(I) Zur Hocherhitzung, Dauererhitzung und Kurz-
zeiterhitzung der Milch diirfen nur die vom Staats-
ministerium elnzeln genehmigten Einrichtungen ver-
wendet werden.

(I1) Die Einrichtungen miissen nach den Vor-
schriften der Staatsministerien des Innern und fir
Ernihrung, Landwirtschaft und Forsten ausgestattet
und betrieben werden. -

(III) Die Einrichtungen sind, unbeschadet der
lebensmittelaufsichtlichen Uberwachung des Betrie-
bes durch den beamteten Tierarzt und der Beauf-
sichtigung durch den Regierungsmolkereirat nach
besonderer Anweisung der Staatsministerien des
Innern und fiir Erndhrung, Landwirtschaft und For-
sten fortiaufend zu iiberwachen.

(IV) MafBgebend fiir die Genehmigung, den Be-
trieb und die Uberwachung der Erhitzungseinrich-
tungen ist die Bekanntmachung der Staatsministe-
rien des Innern und fiir Wirtschaft vom 22. Novem-
ber 1935 (GVBl. S.756) uber Milcherhitzungsein-
richtungen i. d. Fassung vom 23.4. und 7.8.1936
(GVBL S 80 und 152).

Art. 31
Abfiillung in GefiBe oder Behiiltnisse
Zu § 9 MG und § 21 AV.

(I) In verkaufsfertigen Packungen darf Milch
nur als Vorzugsmilch oder als pasteurisierte Milch
in den Verkehr gebracht werden. Dabei darf die
Milch unter Beachtung der hierfiir bestehenden
Bestimmungen auch homogenisiert und vitaminiert
werden, Die Abfiillung ist nur den in Art.21 Abs. V
MV genannten Betrieben gestattet. Auf der Packung
ist gut lesbar auch der Tag der molkereimifiigen
Abfiillung anzugeben.

Art. 32
Die Riume der Milchsammelstellen
Zu den 8§ 6 und 7 MG und zu dem § 18 AV.

Die Riume der Milchsammelstellen diirfen nur be-
stimmungsgemil beniitzt werden. Fiir sie gelten die
Vorschriften des § 18 AV und folgende Bestim-
mungen:

1. Die Fensterfliche muBl zur Hohe der Betriebs-
rdume und ihrer Bodenfliche -in einem giinstigen
Verhiltnis stehen, so dafl die Rdume bei Tag gut
beleuchtet sind. Ferner miissen gut wirkende Liif-
tungseinrichtungen eingebaut sein. Die Fenster der
Keller- und Lagerrdume miissen in der Weise mit
Fliegengittern versehen sein, daB die Fenster ohne
Entfernung der Fliegenschutzeinrichtung gedifnet
werden kénnen.

2. Jeder Betriebsraum mufB ausreichend beleuchtet
werden konnen.

3. Der FuBboden mufBl wasserundurchlissig und in
allen Betriebsrdumen mit einem solchen Gefille an-
gelegt sein, daB das Wasser guten Ablauf zur Ab-
fiihrungsstelle hat. An der letzteren muf ein Ge-
ruchsverschlufl angebracht sein.

4. Die Winde und Decken siéimtlicher Betriebs-
riume miissen, soweit sie nicht abwaschbar herge-
stellt sind, bei Bedarf, mindestens aber einmal jihr-
lich mit Kalkanstrich versehen werden.

5. Es muB einwandfreies, frisches und womdiglich
laufendes Wasser in ausreichender Menge mit ge-
niigenden Abzapfstellen vorhanden sein. Reines
Kiihlwasser ist so abzuleiten, daB eine Durchfeuch-
tung der Mauern des Gebiudes und eine Versump-
fung seiner Umgebung ausgeschlossen ist. Alle son=-
stigen Abwisser sind in geschlossenen, leicht durch-
spiilbaren Tonrohrleitungen aus den Betriebsriumen
in Kanile, wasserreiche Béche oder in Sammelgru-:
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sen abzufiihren. An allen Einlaufstellen der Rohr-
eitungen im Innern der Betriebsrdume sind Ge-
ruchsverschliisse anzubringen., Die einschlédgigen
bau- und gesundheitspolizeilichen Vorschriften, ins-
besondere auch die polizeilichen Vorschriften iiber
Versitzgruben sind bei Um- und Neubauten streng
zu beachten. Bei allen nach Art. 37 des Wasserge-
setzes erlaubnispflichtigen Zufiihrungen wvon Ab-
wiissern ist dafiir zu sorgen, daB mit den Bauplinen
zugleich auch das Gesuch nach § 96 der Vollzugs-
vorschriften zum Wassergesetz an die Kreisverwal-
tungsbehorde eingereicht wird.

6. Zur Verhinderung der Verschmutzung der Be-
triebsraume sind vor dem Gebéude der Milchsammel-
stelle alle erforderlichen Mafinahmen zu treffen. Die
Zuginge und Zufahrten missen gepflastert und aus-
reichend beleuchtet sein. Stallungen, Misthaufen,
Dung-, Jauche-, Abort- und Versitzgruben miissen
von dem Gebdude so weit entfernt sein, daB die
Milch und das im Betrieb verwendete Wasser keiner
nachteiligen Beeinflussung ausgesetzt sind. Bei Neu-
bauten mufl die Entfernung in der Regel mindestens
12 m betragen.

7. Milchsammelstellen miissen von anstofienden
Wohnrédumen durch vollstindig abschliefende Mauern
getrennt sein. Ebenso diirfen unter dem Erdgeschofi
untergebrachte Betriebsrdume mit anders verwen-
deten Kellerrdumen in keiner Verbindung stehen.

8. Wohn- und Schlafrdume in den Betriebsgebéu-
den miissen, soweit nicht besondere Vorschriften
weiteres anordnen, den Anforderungen der Gesund-
heitspflege entsprechen und stets rein gehalten
werden.

Art. 33
Die Einrichtungen der Milchsammelstellen

Zu den §§ 6, 7 und 12 MG und zu den §§ 4, 13, 19
und 23 AV.

(I) Fiir die Annahme der Milch miissen die er-
forderlichen Mefgeriite oder Milchwaagen und An-
nahmebehiltnisse vorhanden sein, fiir die Reinigung
und Kiihlung der Milch die notwendigen Reiniglings-
einrichtungen (§ 23 Abs. 1 AV) und Kiihlungseinrich-
tungen, in den Fillen des § 4 AV und des Art. 22 MV
die notwendigen Tiefkithlungs- und Erhitzungs-
anlagen, bei Flaschenabfiillung der Leistung des
Betriebes angepafBte Einrichtungen zur Reinigung,
Entkeimung und Fiillung der Flaschen.

(II) Bis zur Ablieferung ist die Milch in aus-
betonierten Wassertrogen mit durchflieBendem Was-
ser oder in Kiihlriumen aufzubewahren. Bei Tief-
kithlung der Milch miissen Kiithlraume oder isolierte
Behilter zur Kiihlhaltung verwendet werden. Bei
einfacher Wasserkiithlung mufi die Abkiihlung der
Milch auf mindestens + 14° C dauernd sichergestellt
sein,

(I1I) AuBerdem mufl ein Dampferzeuger oder eine
Heiflwasserbereitungsanlage (z. B. ein elektrisch ge-
heizter HeiBwasserspeicher) fiir die Reinigung der
Geriite vorhanden sein. Bei Neu- und Umbauten
mufl der Dampferzeuger aulBlerhalb des Betriebs-
raums aufgestellt werden.

(IV) Werden Erhitzungsanlagen geschaffen, so muf3
gemifl § 1 Abs. 3 Nr. 2b AV die pasteurisierte Milch
im unmittelbaren Anschlufi an die Erhitzung tief-
gekiihlt werden (§ 23 Abs. 3 AV). Zu diesem Zweck
mull die erforderliche Tiefkiihlungsanlage in den
Betrieb eingebaut sein.

(V) Zur weiteren Ausriistung der Milchsammel-
stellen sind anzuschaffen

ein amtlich gepriiftes Thermometer, das eine

Hachstbelastung von + 105° C zulaBt,

Milchspindel mit Zubehor,

Schmutzpriifer,

Vorrichtungen zur Vornahme der Priifung auf

den Frischezustand,

alle zur Fettgehaltsbestimmung sowie zur Durch-

filhrung der Giitepriifung notwendigen Geriite
« und Chemikalien.

Art, 34

Verwendung und Reinigung der Geriite
der Milchsammelstellen

Zu den §§ 6 und 7 MG und zu § 19 AV.

(I) Samtliche Geriite der Milchsammelstellen diir-
fen nur zu ihrem bestimmungsgemidBen Gebrauch
beniitzt werden.

(II) Uber die Reinigung und Entkeimung von Ein-
richtungen und Gegenstinden wird bestimmt:

1. Die Einrichtungen und Gegenstinde miissen
nach jedesmaligem Gebrauch unter Verwendung ge-
eigneter Reinigungs- und Entkeimungsmittel be-
handelt und getrocknet werden.

2. Erhitzer und Rohrleitungen sind nach der Reini-
gung (auch bei Anwendung der chemischen Reini-
gung) zu offnen. Die Entkeimung hat unmittelbar
vor Betriebsbeginn nach einem wirksamen Verfahren
zu erfolgen.

3. Die angewendeten Reinigungs- und Entkeimungs-
verfahren sowie Reinigungs- und Entkeimungsmittel
diirfen mit den ubrigen Bestimmungen des MG und
der 1. AV nicht in Widerspruch stehen.

(III) Die im Verkehr mit Trinkmilch zwischen den
Erzeugerbetrieben, Sammelstellen und Handels-
betrieben verwendeten getiillten Befoérderungsgefifie
miissen mit dichten Verschliissen versehen sein. Zum
Versand der Milch in die Verbraucherorte diirfen
nur solche GefiBe Verwendung finden, die in gut
befestigten Aufschriften den Namen und den Be-
triebssitz des Lieferers und des Empfingers oder
die Liefernummer und bei Bahnbeforderung Auf-
gabe- und Empfangsbahnhof deutlich erkennen lassen.

Art. 35

Herstellung von Milcherzeugnissen und Lieferung
von Trinkmilch

Zu den §§ 6 und 7 MG und zu den §§ 18 und 19 AV.
(I) Fiir Milchverarbeitungsstellen, die auler Milch-
erzeugnissen auch Trinkmilch liefern, gelten die Vor-

schriften der Art. 32—34 MV und folgende Bestim-
mungen:

1. Die Riume fiir die Milchbearbeitung und fiir
die Herstellung von Butter sind von der Kiserei
vollstandig zu trennen. Sdmtliche Riume diirfen nur
zu ihrem bestimmungsmiiligen Gebrauch beniitzt
werden. Die Herstel.ung und Lagerung von anderen
Fetten in den Ridumen ist verboten.

2. In Kiasereien und in Kisereifungs- und Kise-
lagerbetrieben braucht der Boden unter den in den
Kellern befindlichen Gestellen — in Abweichung von
der Vorschrift des Art, 32 Ziff. 3 MV — nicht was-
serundurchlissig zu sein; er soll jedoch mit einem
leicht zu reinigenden Material belegt sein.

3. An Nebenrdaumen miissen vorhanden sein:

a) ein Raum, in dem die Milch auf Schmutzgehalt,
Frischezustand (Sduregrad) und Fettgehalt, in
Kisereien auBerdem auch auf Kisereitauglichkeit
untersucht werden kann. Die Untersuchung der
Milch jedes einzelnen Lieferers mufl mindestens
einmal im Monat im Betrieb oder durch eine
staatlich anerkannte Untersuchungsanstalt aus-
gefilhrt werden. Das Ergebnis der Untersuchung
ist fortlaufend in eine Liste einzutragen. Der
Untersuchungsraum mufl mit den im Art. 33
Abs.V MV angegebenen Einrichtungsgegenstin-
den ausgestattet sein;

. b) ein Umkleide- und Waschraum;

¢) eine den bestehenden Vorschriften entsprechende
Abortanlage.

4, Diese Betriebe miissen die nach dem Vieh-
seuchengesetz erforderlichen Erhitzungsanlagen so-
wie Kannenreinigungs- und Entkeimungseinrichtun-
gen haben.
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5. Milchbeforderungsgefifle diirfen nur zu diesem
Zweck, nicht aber zur Riicklieferung von erhitzten
Molkereiriickstinden oder sonstigen Abfillen aller
Art mit Ausnahme der Mager- und Buttermilch
verwendet werden.

6. Der anfallende Zentrifugenschlamm ist tdglich
zu verbrennen oder zu vergraben.

(I1) Milchverarbeitungsstellen, die neben der Her-
stellung von Milcherzeugnissen nur einen beschrink-
ten ortlichen Bedarf an Trinkmilch decken, brau-
chen fiir die Bearbeitung der Trinkmilch keine
eigenen Réume.

Art. 36
AusschlieBliche Herstellung von Milcherzeugnissen
Zu den §§ 6 und 7 MG und zu den §§ 18 und 19 AV.

(I) Fiir Milchverarbeitungsstellen, die ausschlief3-
lich Milcherzeugnisse herstellen, gelien die Vor-
schriften der Art. 32, 33 Abs. I, III und V sowie
Art. 34 Art. T und IT und 37 MV. Auflerdem miis-
sen diese Milchverarbeitungsstellen die nach dem
Viehseuchengesetz erforderlichen Erhitzungsanlagen
sowie Kannenreinigungs- und Entkeimungseinrich-
tungen haben.

(II) In Emmentalerkisereien diirfen zur Vorrei-
fung der Milch fiir die Verarbeitung HolzgefilBle
verwendet werden (Art. 7, Abs. IT Nr. 3 MV).

(III) Im iibrigen gelten die Vorschriften des
Art. 33 MV entsprechend.

(IV) Rahmstationen (Art. 20 Abs. IV MV) miissen
den Vorschriften des § 18 Abs.1 AV entsprechen.
Weiter mull dort einwandfreies, frisches, womog-
lich laufendes Wasser fiir die Kiihlung des Rahmes
und heiBes Wasser fiir die Reinigung der Réume
und Geriite vorhanden sein. Sie miissen ausrei-
chende Erhitzungsanlagen sowie Kannenreinigungs-
und Entkeimungseinrichtungen haben.

Art. 37
Verantwortlichkeit des Betriebsinhabers
Fiir die Einhaltung der Vorschriften dieses Ab-
schnittes ist der Inhaber oder Leiter des Betriebes
verantwortlich und — innerhalb seines Arbeitsbe-
reiches — jeder Angestellte, der Milch selbstindig
zu bearbeiten oder zu verarbeiten hat.

Art. 38
Baupolizeiliche Genehmigung
Vor der baupolizeilichen Genehmigung von Neu-
und Umbauten der in den Art. 32 bis 36 und 41
Abs.I MV bezeichneten milchwirtschaftlichen Be-
triebe hat die Kreisverwaltungsbehérde den Regie~
rungsmolkereirat zu horen. Dieser soll bei gréfieren
Bauvorhaben die milchwirtschaftliche Maschinen-
und Bauberatungsstelle beteiligen.

Art. 39
Ausnahmen

Zu den §§ 14 Abs. 2 und 30 Abs. 2 AV.

(I) Die Vorschriften der §§ 15 Abs. 1, 16 Nr. 1, 18
und 19 AV und der Art. 32 und 33, 35 und 36 MV
gelten nicht flir Alpsennereien. Doch muf3 in diesen
Betrieben den allgemeinen Anforderungen der Ge-
sundheitspflege und Reinlichkeit entsprochen werden.

(IT) Die Regierung kann in besonderen Einzel-
fillen, insbesondere, wenn der Vollzug der Vor-
schriften eine schwere wirtschaftliche Hiirte bedeu-
ten wiirde, nach Anhérung des Regierungsmolkerei-
rats Ausnahmen von den Vorschriften der Art. 32,
33, 35 und 36 MV zulassen, soweit nicht andere
Vorschriften, insbesondere solche zur Bekimpfung
von Krankheiten bei Menschen und Tieren ent-
gegenstehen. %

Abschnitt VI
Abgabe der Milch

Zu den §§ 2, 11 und 14 bis 19 MG und den §§ 24
bis 26 AV. P

Art. 40
Abgabe von Milch durch Milcherzeuger an
braucher

Zu § 26 Abs. 2 AV,

(I) Der Inhaber eines landwirtschaftlichen Betrie-
bes unterliegt bei der Abgabe der in seinem Betrieb
gewonnenen Milch innerhalb und auBerhalb der Be-
triebsstiitte den Bestimmungen der Art. 22—29 MV.
Die Bestimmungen des MFG v. 10. 12. 1952 (BGBI. 1
S. 811) und die dazu ergangenen Vollzugsvorschriften
bleiben unberiihrt.

(II) Der Inhaber eines Milcherzeugungsbetriebes,
der nicht landwirtschaftlicher Betrieb im Sinne des
§ 20 AV ist, bedarf bei jeder Abgabe von Milch der
Erlaubnis nach § 14 MG.

ver-

Art. 41
Milchgrofi- und Milchkleinhandel
Zu den §§ 6 und 7 MG und zu den §§ 18 und 19 AV.

(I) Wer Trinkmilch kauft, um sie an Wiederver-
kédufer abzusetzen, betreibt MilchgroBhandel im
Sinn dieser Bestimmungen. Als Wiederverkiufer
gelten nicht die im § 2 Abs. 2 MG erwidhnten Ver-
braucher. Der Milchgrofhindler ist auch befugt,
Milch unmittelbar an Verbraucher abzugeben.

(IT) Fiir den MilchgroBhandel gelten hinsichtlich
der Bearbeitung, Abfiillung, Aufbewahrung und Ver-
arbeitung der Milch sowie der Reinigung und Trock-
nung der mit Milch in Beriihrung kommenden Ge-
genstinde, insbesondere auch der Beférderungsge-
fifle, die einschldgigen Vorschriften der Art. 32 mit
38 MV. Der MilchgroBhindler hat hiezu geeignete,
von den Milchbe- und -verarbeitungsriumen ge-
trennte Rédume sowie die notigen Einrichtungen zur
Reinigung und Trocknung solcher Gegenstinde in
seinem Hauptgeschift' oder in seinen Zweigsiellen
zu schaffen.

(III) Wer Trinkmilch kauft, um sie ausschliefilich
unmittelbar an Verbraucher abzugeben, betreibt
Milchkleinhandel im Sinn dieser Bestimmungen. Fir
den Milchkleinhéindler gilt beziiglich der Aufbewah-
rung der Milch sowie der Reinigung und Trocknung
der mit Milch in Beriithrung kommenden Gegen-
stinde und der hierzu erforderlichen Einrichtungen
Abs. II Satz 1 dieser Voischrift nach dem Umfang
seines Geschiifts entsprechend. Er hat insbeso:!e
die an ihn gefiillt gelieferten Milchkannen und Milch-
flaschen v or der Riickgabe an den Absender bald-
moglichst vorzureinigen.

(IV) Fiir den Milchkleinhidndler, der die Milch un-
mittelbar oder mittelbar vom Erzeuger kauft. gilt
Absatz II dieser Vorschrift entsprechend.

Mittelbarer Kauf vom Erzeuger liegt vor, wenn
der Milchkleinhéndler die Milch von einem Milch-
sammler erwirbt. Den Umfang der fiir ihn erforder-
lichen Riume und Einrichtungen bestimmt die Kreis-
verwaltungsbehorde nach Anhorung des Regierungs-
molkereirates.

Art, 42
Erlaubnisverfahren
Zu den §§ 14 mit 18 und 35 MG und zu den Art.22
bis 29 MV.

(I) Wer ein Unternehmen zur Abgabe von Milch,
Rahm, Magermilch, Molke, Buttermilch, Joghurt,
Kefir oder Sauermilch ertffnen oder weiterfiihren
will, hat bei der Kreisverwaltungsbehorde die Er-
laubnis zu beantragen und dabei nachzuweisen, daf
die in § 14 Abs. 5 MG geforderten Voraussetzungen
gegeben sind. Uber den Antrag -entscheidet die
Kreisverwaltungsbehorde, in deren Bezirk sich die
Niederlassung -~ oder die Zweigstelle des Unter-
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nehmens befindet. Diese Behirde hat zuvor die
Kreisverwaltungsbehirde zu horen, in deren Bereich
die Milch vertrieben werden soll, Die technische
und fachliche Begutachtung der Erlaubnisantrige
obliegt dem Regierungsmolkereirat.

(IT) Die Einholung einer Erlaubnis nach § 14 MG
ist nicht erforderlich, wenn sich der Inhaber eines
landwirtschaftlichen Betriebes auf die Abgabe der
darin gewonnenen Milch an seiner landwirtschaft-
lichen Betriebsstéitte beschrédnkt. Jedoch sind die Be-
stimmungen der Art, 22 — 29 MV zu beachten,

(III) Die Erlaubnis kann auf Zeit oder Widerruf
erteilt werden, wenn nur auf diese Weise die Er-
reichung der Mindestmenge feststellbar und im
Falle, daB sie nicht erreicht wird, die SchlieBung des
Betriebs gewidhrleistet ist.

(IV) Die nach §14 MG erteilte Erlaubnis erlischt,
wenn sie mindestens ein halbes Jahr ununterbro-
chen nicht ausgeilibt wurde.

(V) Die Bestimmungen des Milch- und Fettgeset-
zes vom 10. 12. 52 bleiben von dieser Erlaubnis un-
beriihrt. Bei Priifung der Voraussetzungen zur Er-
laubniserteilung hat daher die Kreisverwaltungs-
behorde im Benehmen mit dem Regierungsmolkerei-
rat zu priifen, ob nicht Mafnahmen nach §§ 1—8
MFG entgegenstehen,

Art. 43

Zuverlissigkeit, Sachkunde und Gesundheit der
Unternehmer und Gehilfen

(I) Unzuverlissigkeit eines Antragstellers liegt in
der Regel vor, wenn

1. der Antrag mit unwahren Angaben Dbegriindet
wird;

2. der Leumund des Unfernehmers oder der mit der
Leitung des Betriebes oder einzelner Abteilun-
gen beschéftigten Personen nicht einwandfrei ist;

3. der Unternehmer bisher ohne die erforderliche
behirdliche Erlaubnis den Handel mit Milch be-
trieben hat;

4, der Unternehmer Hilfskriifie beschiiftigt, von
denen er weill, daf3 sie den gesundheitlichen An-
forderungen nicht entsprechen oder daB3 ihnen die
Erlaubnis zum selbstindigen Milchhandel wegen
Unzuverlissigkeit im Sinne der Ziff. 2 versagt ist;

5. der Unternehmer seine Milchlieferer vorsdtzlich
schidigt oder geschiddigt hat oder behordliche
Preisfestsetzungen nicht eingehalten hat;

6. der Unternehmer wegen Milchfdlschung oder we-
gen Zuwiderhandlung gegen das Lebensmittel-
gesetz wiederholt rechiskriftig verurteilt worden
ist;

7. der Unternehmer mehrfach im BuBigeldverfahren
nach dem Wirtschaftsstrafgesetz vom 26. 7. 1946
(WIiGBL. S. 193) i. d. F. vom 17. 12, 1952 (BGBL I
S, 805) oder nach dem Gesetz liber Ordnungs-
widrigkeiten vom 25. 3. 1952 (BGBI. I S. 177) be-
straft wurde,

(II) Die notwendige Sachkunde hat der verant-
wortliche Leiter eines MilchgroBShandelsbetriebes,
sowie der verantwortliche Leiter eines milchbe-
oder -verarbeitenden Betriebes — abgesehen von
einfachen Milchsammelstellen oder Rahmstationen
*(Abs. 1II) — durch das Zeugnis iiber die Meister-
priifung fiir das Molkerei- und Kisereigewerbe
oder eine ihr gleichgestellte SchluBipriifung an einer
staatlich anerkannten milchwirtschaftlichen Fach-
schule nachzuweisen.

(TIT) Die Kreisverwaltungsbehorde hat ferner zu
prifen, ob die fiir die Erlaubniserteilung geméfB
§ 14 Abs. 5 MG notwendigen gesundheitlichen Vor-
aussetzungen der im Betrieb tédtigen Personen vor-
liegen. E

(IV) Der verantwortliche Leiter eines Milchklein~
handelsbetriebes oder einer einfachen Milchsammel-

stelle hat die erforderliche Sachkunde durch kEin-
gere Titigkeit in einem Milchbe- oder -verarbei-
tungsbetrieb und durch Teilnahme an einem von
einer Molkereischule oder durch die zustindige Be-
rufsgruppe eingerichteten Fachlehrgang nachzu-
weisen.

(V) Fiir Stellvertreter (§ 15 MG) gelten die Vor-
schriften der Absédtze II und IIT entsprechend.

(VI) MilchgroBhéindler und die ihnen nach Art.
41 Abs. IV MV gleichgestellten Milchkleinhindler
diirfen im milchwirtschaftlichen Betrieb mit der
Be- oder Verarbeitung der Milch nur Fachgehilfen
beschiftigen. Diese haben ihre Sachkunde durch
das Prifungszeugnis als Obermeier fiir das Mol-
kerei- und Kisereigewerbe nachzuweisen.

Art, 44
Einrichtungen und Riume zum Ladenverkauf

Zu den §§ 6 und 7 MG und den §§ 18 Abs. 1 und
19 AV,

(I) Fiir die Ladenrdume des MilchgroB- und des
Milchkleinhandels gelten die Vorschriften des § 18
Abs. 1 AV und folgende Bestimmungen:

1. Der Ladenraum mufl im ErdgeschoB gelegen
sein; er mull in Gemeinden mit iiber 5000 Einwoh-
nern eine Griofe von mindestens 12 gm, in son-
stigen Gemeinden von mindestens 8 gm haben; er
mufll mindestens 2,60 m hoch sein.

2. Die Winde miissen bis zu einer Héhe von 2m
mit hellem, abwaschbarem Anstrich oder Belag
versehen sein.

3. Es muB} ein geniigend grofier Eisschrank, Kiihl-
raum oder ein Wasserbehilter mit Eis zum Kiihl-
halten der Milch vorhanden sein, so daB die Wirme
der Milch dauernd unter + 14°C bleibt.

4, Der Zugang zum Laden {fiir die Kundschaft
darf nicht durch einen bewohnten oder gewerblich
beniitzten Raum und umgekehrt der Zugang zu
diesem nicht vom Milchladen aus erfolgen; er mubB
stets rein gehallen werden.

5. Der Ladenraum darf fiir die Kidufer keine
Offnung in einen bewohnten oder gewerblich oder
sonstwie benutzten Raum besitzen. Auch darf die
Abgabe der Milch durch ein Schalterfenster oder
eine #@hnliche Einrichtung nicht in einen solchen
Raum erfolgen.

6. Als Nebenraum muf} ein ebenerdiger Kannen-
und Geridtewaschraum mit einwandfreiem moglichst
laufendem Wasser und mit einer Vorrichtung fiir
HeiBBwasserbereitung zur Reinigung und Trocknung
der Gegenstiéinde vorhanden sein, die mit Milch in
Beriihrung kommen (§ 19 Nr. 7 AV). Er mub in
unmittelbarer Ndhe des Milchverkaufsraums liegen
und muB mindestens 8 gm grof und 2,60 m hoch
sein. :

7. In lindlichen Gemeinden bis zu 1000 Einwoh-
ner, in denen bisher die Trinkmilchversorgung aus-
schlieBlich iiber behelfsmiBige Milchabgabestellen
erfolgte, bedarf der fiir die Abgabe und Aufbewah-
rung von Trinkmilch bestimmie Raum, wenn er
sich unmittelbar an einen Kolonialwarenladen an-
schlieBt, oder in einen solchen eingebaut ist, keines
eigenen Zuganges von der Strafienseite aus. Der
Zugang durch das Lebensmittelgeschift oder um-
gekehrt, ist gestattet. Die Mindestgroflie des Milch-
abgaberaumes betrdgt auch unter diesen Voraus-
setzungen 8 gm. Einrichtungen fiir das Kiihlhalten
der Milch auf einer Temperatur unter + 14°C miis-
sen vorhanden sein. Bei kurzer tiiglicher Verkaufszeit
kann die Kreisverwaltungsbehtrde auch ausnahms-
weise gestaktren, daB der Verkaufsraum nach Ab-
schluf der Verkaufszeit als Waschraum verwendet
wird. Diese erleichterten Bedingungen entfallen,
wenn der Umsatz eines solchen Unternehmens die fir
den betreffenden Ort geltenden Mindestmilchmenge
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erreicht; hieriiber entscheidet die Kreisverwallungs-
behorde.

8. Bei Neu- und Umbauten von Milchgeschédften
sind die Baupline vor Erholung der baupolizei-
lichen Genehmigung der zur Genehmigung der
Milchabgabe zustéindigen Stelle zur Vorpriifung
vorzulegen.

(IT) Durch Orts- oder Kreisvorschrift kdnnen wei-
tergehende Anordnungen getroffen werden. Die
Kreisverwaltungsbehérde kann in Einzelfdllen nach
Anhirung des Regierungsmolkereirats fiir die Er-
fiillung der Vorschriften Fristen setzen.

(III) In dem Laden diirfen Milch und alle Milch-
erzeugnisse im Sinn des § 2 AV mit Einschlull von
Butier, Butterschmalz, Kise, der unter Glasver-
schluf3 gehalten werden mufl, Schmelzkise sowie
Zubereitungen, die unter hauptsidchlicher Verwen-
dung von Milch oder Milcherzeugnissen hergestellt
sind, feilgehalten werden.

AuBerdem diirfen in dem Laden noch die Waren
gelagert und feilgehalten werden, die in einer vom
Staatsministerium im Einvernehmen mit dem
Staatsministerium des Innern aufgestellten Liste
nach Art und Menge bekanntgegeben werden. Diese
Beschrinkung gilt nicht fiir Einzelhandelsgeschéfte,
die ausschlieBlich verkaufsfertiz abgefiillte Milch
gemill § 33 Abs.2 Satz 2 MFG abgeben.

Art. 45
Mindestmenge

(I) Die Kreisverwaltungshehdrde hat unter Beach-
tung des § 17 MG zu priifen, ob der Antragsteller
eine Mindestmenge nachzuweisen hat und ob zu
erwarten ist, daf er die nachzuweisende Mindest-
menge in den Verkehr bringen wird. Die Mindest-
menge mufBl fiir jede Niederlassung oder Zweig-
stelle vorhanden sein.

(IT) Die tédgliche durchschnittliche Mindestmenge
des Milchkleinhdndlers muB in Gemeinden bis zu
10 000 Einwohner wenigstens 120 Liter, in Gemein-
den mit mehr als 10 000 bis 40 000 Einwohner wenig-
stens 150 Liter, in Gemeinden mit mehr als 40 000
bis 100000 Einwohner wenigstens 200 Liter, mit
mehr als 100000 Einwohner wenigstens 250 Liter
betragen.

(ITI) Wer nur Rahm, Magermilch, Molke, Butter-
milch, Sauermileh, Joghurt oder Kefir in den Ver-
kehr bringen will, hat nachzuweisen, dafl die Menge
dieser von ihm abzusetzenden Erzeugnisse der
Trinkmilchmindestmenge entspricht.

(IV) Der MilchgroBhindler hat bei Erteilung einer
neuen Erlaubnis fiir die im GroBhandel abgesetzte
Trinkmilch die zehnfache Mindestmenge des Milch-
kleinhéndlers nachzuweisen.

(V) Eine Mindestmenge entfdllt bei ausschlief3-
licher Abgabe von Flaschenmilch in Einzelhandels-
geschéften (§ 33 Abs. 2 Satz 2 MFG). Die iibrigen
Erfordernisse des § 14 Abs. 5 Nr. 1—5 MG sind
auch in diesen Fillen entsprechend zu erfiillen.

! Art. 46
Festseizung der Mindestmenge

(I) Die Mindestmilchmenge (§ 14 Abs. 5 Nr. 6 MQ)
ist von der Kreisverwaltungsbehtrde unter aus-
schlieBlicher Beriicksichtigung der an die Verbrau-
cher (§ 2 Abs. 1 und 2 MG) abgegebenen Milch
(Trinkmilch) nach Anhérung des Regierungsmol-
kereirats so festzusetzen, daB die Entstehung un-
wirtschaftlicher Zwergbetriebe verhindert wird.

(IT) Die Kreisverwaltungsbehérde kann in beson-
deren Einzelfiillen mit gesonderter Verfiigung die
allgemein vorgeschriebene Mindestmilchmenge wider-
ruflich herabsetzen, wenn ein dringendes Bediirfnis
fiir ein neues Milchhandelsgeschift besteht, aber
nach den ortlichen Verhiltnissen (z. B. in unausge-
ba’uten Ortsteilen, abgelegenen Siedlungen) die Er-
reichung der Mindestmilchmenge nicht mdaglich ist.

Ebenso kann sie die bisherige Mindestmilchmenge
widerruflich belassen, wenn ein Geschift innerhalb
der gleichen Geschiftsgegend und unter Beibehal-
tung des bisherigen Kundenkreises verlegt und in-
folge der Verlegung die Erteilung einer neuen Er-
laubnis erforderlich wird.

Art. 47
Mindestmenge der Alimnternehmen

(I) Inhaber von Unternehmen der im § 14 MG
genannten Art, die das Unternehmen schon vor
dem 8. August 1930 betrieben haben, sind nach
Art. 2 § 1 der Verordnung iiber das Inkrafttreten
des Milchgesetzes vom 15, Mai 1931 (RGBIL I S. 148)
von der Erfiilllung der Voraussetzung des § 14 Abs. 5
Nr. 6 MG (Nachweis einer Mindestmenge) befreit.

(II) Fiir die Inhaber von Unternehmen zur Ab-
gabe von Milch (§ 14 MG), die in der Zeit zwischen
dem 8. August 1930 und dem 31. Dezember 1931 er-
worben oder neu erdffnet worden sind, bleibt die
zur Zeit des Erwerbs oder der Geschidftseroffnung
festgesetzte Mindestmenge mafgebend,

(III) Fir die Inhaber von Unternehmen zur Ab-
gabe von Milch, die in der Zeit bis zum 31. Dezem-
ber 1941 zum erstenmal durch Kauf, Tausch, ein
anderes Rechtsgeschiift oder durch Erbgang dieses
Unternehmen erworben haben, gilt die Mindest-
menge, die fiir den Rechisvorginger zur Zeit des
Erwerbs oder der Geschiftseréffnung maBgebend
war, soweit diese Mindestmenge nicht liber die ge-
méall Art. 45 festgesetzte hinausgeht,

Art. 48
Verkauf der Milch auBerhalb der Liden
Zu § 11 MG und zu den §§ 22 und 30 Abs.1 AV.

(I) Die Abgabe der gem. Art. 22 MV bearbeiteten
Milch an Verbraucher ist — unbeschadet des § 19
MG — an offentlichen Orten, insbesondere auf
Mirkten, Plitzen und StraBen” von umschlossenen,
festen oder fahrbaren Abgabestellen aus zuliissig:

1. In geschlossenen GefiBen oder Behiltnissen zur
verkaufsfertigen Abgabe an die Verbraucher, die
in einem Abfiillbetrieb (Art. 20, Abs. V MV —
Originalabfiillung der Molkerei mit anerkannten
Verschliissen oder verlorenen Packungen) abge-
fiillt wurden.

2. Aus geschlossenen Behiltnissen, die in einer Be-
triebsstdtte (§ 11 Abs. 3 MG) zur Abgabe an die
Verbraucher gefiillt wurden, wenn die Abgabe-
behiltnisse mit einer selbsttéitigen AbmelB- und
Ausflulivorrichtung versehen und innerhalb der
Abgabestelle so aufgestellt oder angebracht sind,
dafl eine Verunreinigung der Milch und der Ab-
fiillvorrichtung wihrend der Fahrt sowie bei der
Abgabe nicht eintreten kann,

Bei der Abgabe ist § 11 Abs. 3 MG zu beachten. Sie
bedarf der Genehmigung der Kreisverwaltungs-
behorde. Der Regierungsmolkereirat ist dazu zu ho-
ren, Die Genehmigung, die widerruflich, befristet
oder mit Auflagen geschehen kann, setzt voraus, dal3
die Abgabestelle mit einer Kiihlhalteeinrichtung aus-
gestattet ist, die ein Einhalten von mindestens plus
14° C Milchtemperatur sichert, Die Genehmigung ist
in den Féllen der Ziff. 2 daran gebunden, dafi beson-
dere ortliche Verhiéltnisse (voriibergehende Veranstal-
tungen, Versorgung abseitiger aufgelockerter Wohn-
gebiete usw.) gegeben sind; ein bestimmter Absatz-
bereich ist dabei festzulegen. Die geschlossenen Ge-
fdBe, Behilinisse und selbsttdatigen AbmeBvorrich-
tungen miissen durch ein Priifungsamt fiir milch-
wirtschaftliche Maschinen und Gerite gepriift und
als den Vorschriften des §22 AV entsprechend be-
gutachtet sein,

(IT) Eine Zustellung von Milch ist nur fiir mol-
kereimifBig in Abfiillbetrieben (Art. 20 Abs. V MV)
in Flaschen oder verlorenen Packungen abgefiillte
Milch zuléssig.



94

Bayerisches Gesetz- irfid-Verordnungsblatt N, 14/1953

(IITI) Die Unternehmer diirfen die Milch nur durch
Personen abgeben oder austragen lassen, die — von
Aushilfen abgesehen — sich in héiuslicher Gemein-
schaft mit ihnen befinden oder als Angestellte in
einem dauernden Dienstverhiltnis stehen und nur als
Beauftragte fiir Rechnung des Unternehmers titig
sind. Die Kreisverwaltungsbehirde kann vorschrei-
ben, dafl solche Personen bei Abgabe won Milch
auflerhalb der Lédden im Besitze eines Ausweises
der fiir den Ort der Abgabe zustdndigen Polizei-
behirde sein miuissen.

Abschnitt VII
Uberwachung des Verkehrs mit Milch
Art. 49
Zu § 43 MG.

(I) Die Uberwachung des Vollzugs obliegt neben
den Vollzugsbehorden (Kreisverwaltungsbehirden)
auch den Regierungsmolkereiriten, den Gesund-
heitsimtern, den Regierungsveterinidrréiten, den
Milchwirtschaftlichen Untersuchungsanstalten und
offentlichen Untersuchungsanstalten fiir Lebens-
mittel sowie den sonstigen mit der Lebensmittel-
liberwachung betrauten Stellen. Sie sind auch be-
rechtigt, hiezu die Betriebe zu betreten und die er-
forderlichen Proben kostenlos zu entnehmen.

(II) Fiir die Uberwachung des Verkehrs mit Milch
auBerhalb der Gewinnungsstitte bleiben gesonderte
Vorschriften vorbehalten.

(III) Bis zum Erlafl weiterer Vorschriften bleibt
die der MinisterialentschlieBung vom 24. Dezem-
ber 1912 beigegebene Anweisung B — MABI 1913
S. 57 — in Geltung.

Fiir die Uberwachung gilt die MBek. iiber die
Durchfiihrung des Lebensmittelgesetzes vom 22, 10.
1938 (GVBl. S. 137 Anl. 2 und 3) und die weiter

hiezu ergangenen Weisungen.

Abschnitt VIII
Strafbestimmungen
Art, 50

(I) Wer den Vorschriften der Art. 5, 10, 11, 13, 20,
21, 22, 27, 28, 30, 41, 43 MV oder einer auf Grund-
dieser Verordnung erlassenen orts- oder kreispolizei-
lichen Vorschrift vorsitzlich zuwiderhandelt, wird,
soweit nicht andere Vorschriften eine schwerere
Strafe androhen, mit Gefingnis bis zu 3 Monaten
und mit Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen
bestraft.

(II) Ebenso wird bestraft, wer vorséatzlich

1. entgegen einem Verbot der Kreisverwaltungsbe-
horde (Art. 5 Abs. II Saiz 1 und Art. 16 MV) Per-
sonen, bei denen Erscheinungen im Sinn des § 13
Abs. 1 MG bestehen, bei der Gewinnung der Milch
oder sonst im Verkehr mit Milch verwendet;

2. entgegen einem Verbot der Kreisverwaltungsbe-
horde (Art. 5 Abs. II Satz 1 und Art. 16 MV) oder
ohne ihre Genehmigung (Art. 5 Abs. III MV) bei
der Gewinnung der Milch oder sonst im Verkehr
mit Milch tétig ist;

3. entgegen einem Verbot der Kreisverwaltungsbe-
horde (Art.5 Abs. IV MV) Milch in Verkehr bringt;

4. entgegen den Bestimmungen der 8. AV nicht zu-
gelassene Personen beschiftigt oder wer als An-
gestellter. entgegen diesem Verbot titig ist;

5. den Bestimmungen der Art. 22—27 MV zuwider-
handelt.

Abschnitt IX
SchluBbestimmungen

Art. 51
Gebiihrenpflicht

Das Verfahren der Behorden in den Angelegen-
heiten des Milchgesetzes und seiner Ausfiihrungs-
vorschriften unterliegt der Gebiihrenpflicht nach
Malgabe des Kostengeselzes,

Art. 52
Aufhebung von Vorschriften; Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am 1. Juli 1953 in Kraft.
Gleichzeitig treten
die 1. MV vom 19. 11. 35 (GVBI. S. 737) sowie
die 2. und 3. MV i. d. Fassung der 4. MV vom
18. 9. 1951 (GVBI. S. 286)

auBer Kraft.
Miinchen, den 18. Juni 1953.
Bayer, Staatsministerium des Innern
Dr. Wilhelm Hoegner, Staatsminister
Bayer. Staatsministerium fiir Ernihrung, Landwirt-
schaft und Forsten
Dr. Alois Schld6gl, Staatsminister

Anlage 1 zu Art. 13 Abs. II MV

Bestandbuch
des Bestandes an Vorzugsmilchkiihen des
N 8 it M Saisin F

Nummer Tag und Grund des
Kuh . | Tag des | Tag des
(Name "":'::. Zugangs | letzien """s“;l::: UMl ynterschrift
Kenn- | Lot | inden | Ab- des Tierarztes
zolchen) | oonyy | Bestand | kalbens Tor | e

Anlage 2 zu Art. 44 Abs. III MV.

Liste
der zum Verkauf in Milchldden zugelassenen Waren:
1. Speisefette, Speisetle (in Flaschen, Dosen oder
aus geschlossenen Verkaufsabfilleinrichtungen
sowie VerkaufsAaschen mit Auslaufhahnen),
2. Brot (in jeder Form, auch bearbeitet),
3. Zwieback, Pumpernickel, Lebkuchen, Keks, Tee-

gebick und Dauerbackwaren — keine Kondi-
toreiwaren — (auch unverpackt aus geschlosse-
nen Firmenverkaufsbehiltern), -

4. Kindernihrmittel (auf Milch- und Getreide-
grundlage),

5. Mehle, Teigwaren, Haferflocken, Reis, Griel,

6. Suppeneinlagen und kochfertige Suppen (nicht

in Pasten und fliissiger Form sowie fliissige Sup-
penwtrze und Fleischbriihwiirfel),

7. Trockenhefe, Puddingpulver, Backpulver, Va-
nillezucker (unter Glasverschluf3), :
8. Honig und Fenchelhonig (im Glas) — nicht.

Kunsthonig —,

9. Marmelade und Obstgelee (im Glas),

10. Kakao, Schokoladetafeln,
11. Eiscreme, Rahmeis und Milcheis,
12. Eier (ausgepackt) Trockenei.

Bei den Waren Ziffer 3—12 ist der Verkauf nur
in wverkaufsfertigen Fabrik- und GroBhandelspak-
kungen zulissig. Die Verpackung muf fiir den In-
halt korperdicht und geruchsicher sein.
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