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Anhang zu § 1 Nr. 9

Stundentafel fiir die Berufsfachschule fiir Didtassistenten

Anlage 5

Pflichtficher Erstes Zweites Drittes Stunden
Schuljahr Schuljahr Schuljahr Gesamt
Theoretischer und fachpraktischer
Unterricht
Anatomie und Physiologie 60 20 40 120
Berufs- und Staatskunde 40 0 0 40
Biochemie der Ernahrung 120 40 0 160
Englisch 0 0 40 40
Erndhrungslehre 120 40 0 160
Diat- und Ernahrungsberatung 120 40 180 340
Lebensmittelkunde und Konservierung 80 60 60 200
Allgemeine und spezielle Krankheits-
lehre und Erndhrungsmedizin 60 60 60 180
Information und Kommunikation 100 20 20 140
Hygiene und Toxikologie 40 40 0 80
Organisation des Kiichenbetriebes 0 60 80 140
Koch- und Kuchentechnik 380 0 0 380
Ernahrungswirtschaft und
Krankenhausbetriebslehre 40 0 20 60
Diatetik 320 360 320 1.000
Zur Verteilung auf obige Facher 10
Summe 3.050
Praktische Ausbildung
Krankenhaus Stationspraktikum 230 0 0 230
GrofRkiche:
» Diatetik einschlieflich Organisation 0 700 700
des Klchenbetriebs
» Koch- und Kiichentechnik 0 200 200
« Diat- und Ernadhrungsberatung 0 270 270
Summe 1.400

1

Die endguiltige Verteilung der Gesamtstundenzahl des jeweiligen Praktikums auf das zweite und dritte Schuljahr liegt in der Verantwortung
der Schule. Der ambulante Bereich ist als Einsatzbereich ebenso méglich.



130

Bayerisches Gesetz- und Verordnungsblatt Nr. 4/2020

Anhangzu § 3Nr. 5

1.17.

Fachrichtung Lebensmittelverarbeitungstechnik

Facher

Wochenstunden

1. Schuljahr

2. Schuljahr

Pflichtfacher

Deutsch’

Englisch’

Mathematik |

(N[N

Mathematik II"?2

Wirtschafts- und Sozialkunde'

N

Betriebspsychologie

Lebensmittelchemie

Physik

Lebensmittelmikrobiologie und Hygiene*

Produktionstechnik

Informationstechnik

Betriebswirtschaft

NIWIAINW|>

Lebensmittelrecht*

3

Zwischensumme

29

11

+ 9 Wochenstunden
Wahlpflichtfacher®

+ 25 Wochenstunden
Wahlpflichtfacher®

Gesamtsumme

36

Wabhlpflichtfacher

Lebensmittelanalytik

Industrielle Lebensmitteltechnologie*

w

Analytik in Backbetrieben

Industrielle Backtechnologie*

Praxis der Backtechnologie*

Praxis der Lebensmitteltechnologie*

Verfahrenstechnik und Arbeitssicherheit*

Verfahrenstechnik in Backbetrieben*

Abfill- und Verpackungstechnik*

Produktionsplanung und -steuerung*

Arbeitsorganisation

Qualitatsmanagement und Lebensmittelsicherheit*

Qualitatssicherung®

Kostenrechnung und Finanzierung*

Betriebliche Datenerfassung

Biotechnologie

Erndhrung*

Umweltmanagement

Projektmanagement und -arbeit

Technisches Englisch

NWINDNINDNIND[2[W[N|WIN|A|IN|D|D|W|W|W
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Das Fach ist in die Ergénzungspriifung zum Erwerb der Fachhochschulreife einzubringen.
In dem Fach ist die schriftliche Erganzungsprifung abzulegen. Das Fach kann im 2. Schuljahr abgewahlt werden. Die Gesamtzahl der
Wochenstunden verringert sich dann auf 34.

Die Schilerinnen und Schiiler wahlen im vorgeschriebenen Umfang Wahlpflichtfacher, die bereits im 1. Schuljahr von der Schule ange-
boten werden, zu Schuljahresbeginn, Wahlpflichtfacher, die nur im 2. Schuljahr von der Schule angeboten werden, spatestens zum Ende
des 1. Schuljahres aus.

Maogliche Abschlusspriifungsfacher, von denen vier ausgewahlt werden miissen. Die Summe der Wochenstunden fiir die vier gewahlten
Abschlussprifungsfacher betragt mindestens zehn.
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